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Avaliação
26246-000 .763/2019 02/01/2019Data da

Avalia
Origem d4 demanda
Motiva

PRÓPRIO SERVIDOR
PEDIDO DO PRÓPRIO SERVIDOR

Enderi dos Locais Avaliado
ELZA DE OLIVEIRA'- RU Cozinha . SD 4666/2019

UNIV. FEDERAL DE SANTA CATARINAcdauro

ÇQwplemçRÇQSNNúmero
CEP 88040-900

cidade Florianópolis

Construção em alvenaria típica çlQlç$@l!!ante industriali)escrjção

Laudo

Base Legal 03 - DECRETO n' 97458 de 1 1/01/1989

03 - DECRETO n' 8 1 384 de 22/02/1978

01 - LEI n' 81 12 de 1 1/12/1990
01 - LEI n' 8270 de 17/12/1991
47 - ORIENTACAO NORMATIVA n' 4 de 14/02/20 17
04 - PORTARIA n' 3214 de 08/06/1978
48 - NORMA REGULAMENTAR n' 15 de 08/06/1978
Ambiente
Laudo Técnico Individual

Tida de !anda
Descrição técüíça

Avaliação Ambiental
Método(s)

lerâücías
Instrumentç} dç medição
Descrição Valores



FÍSICO CALOR titativo TERMÕMET
RO DE
GLOBO

IBUTG 27,8
trab contínuo
moderado

Medidor stres Inabitual
térmico
QUEST Qto

Exposição ao acalor em panelões e Êitadeiras em cozinha indusüial, com l BUTG acima do limite de tolerância

Data da avaliação: 07 de Fevereiro de 2019

:ARCELO FONTANELLA WEBSTER
ENGENHARIA DE SEGURANÇA DO TRABALHO

Medidas Couetivas

Existe exoosição a Êatores dç, !i$çQ?



#
SERViçO PÚBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE GESTÃO DE PESSOAS

DEPARTAMENTO DE ATENÇÃO À SAÚDE/ UNIDADE SIASS-UFSC
CAMPUS UNIVER$rTÃRiO REITOR ]OÃO DAV]D FERR€1RA UMA - 'TRINDAOK

CEP: 8B.040,900 - FLORIANÕPOLiS+ SC
TELEFONE: (048) 3721-4260
E-MAIL: das®contàtü,ufsc.br

OECURAÇÃO
PARA FINS OE EMISSÃO DE iÂUDO iNDivIDuAl DE iNSAtUBKiOAOt/PEntCULosíbAOE

Unidade: Restaurante Universitário

Pgpqrtamenta: Divisão de Nutrição
Setor/laboratório: Cozinha
Função Gratificada ou Cargo de Direção
Nome: Eira de Oliveira
Cargo: Cozinheiro

$iÀPE: :2 3.$9SS8
Jornada de trãbalhà: 40h

Este campo deve ser preenchida:
1- Descrição básica das atividades por local de trabalho:

Supewisão da higienização dos equipamentos e das locais de trabalho, estando
exposta ao calor e umidade;

Coordenação do preparo dos alimentas e controle da qualidade das preparações,
estando exposta aa calor e umidade;

Designar, atividades de acordo com o cardápio planejado para o dia, estando exposta
ao calor e umidade;

Acompanhamento da distribuição das refeições, procedendo o controle das
quantidades, estando exposta ao calor.

2- Á Sewfdora rea/iza ativldades insalubres (com exposição habitual aos riscos
físicos/químicos e/ou biológicos) por tempo igual ou superior a metade da jornada de
trabalho mensal.

Assinatura do servidor:

Assinatura da chefia imediata \:4,fu'-}..S:$..S!. .>4:B

Ass natura e carimbo do diretór da unidade

qé;ê,G/?o/'\




